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CAFE & AUSSICHTSRESTAURANT
300 M UBER BAD WILDBAD

Herzlich Willkommen auf dem schonsten und grofi3ten
Aussichtsbalkon des Nordschwarzwaldes!
Wir 6ffnen diesen einmaligen Platz fur alle, freuen uns auf den
kulturellen Austausch, Konzerte, Veranstaltungen, Ausstellungen und
Kleinkunst.

...die Lust am Leben, die Liebe zu unserer besonderen Heimat und
dem Sommerberg treiben uns an!
Wenn Sie lhren Aufenthalt in unserem Hause genossen haben,
erzahlen Sie es weiter und beehren Sie uns bald wieder mit lhren
Freunden und Bekannten.

Ihre Familien Blezinger, Donald, Tomsu und
das ganze Team des Sommerberg-Hotels

Aktuelle Informationen finden Sie im Internet unter: www.sommerberg-hotel.de



WARME SPEISEN

Toast
Toast ,Hawaii” - gek. Schinken, Ananas, Kase *?3* 6,90 €

Toast ,,nach Art des Hauses” - Schinken, Tomaten,
Remoulade & Kase 1234 6,90 €

Toast ,,Allgau” - Schinken, Ruhrei und Kase %34 7,20 €

Toast ,Sommerberg” - Schweinesteak, Salat,
Tomate, Zwiebeln, Champignons, Gurke und Kase 2 9,40 €

Vegetarisches
Toast ,,Vegetaria” — Tomate, Gurke, Zwiebeln,
Paprika, Champignons, mit Kase tiberbacken *? 7,50 €

Vegetarische Schupfnudelpfanne mit Champignons,
Zwiebeln, Tomaten, mit Kase tiberbacken und Salat *? 9,20 €

Schwabische Kasespatzle mit Salat 12 7.90 €
3 Reibekuchen mit Apfelmus 4,20 €
Flammkuchen mit Sauerrahm — Die Elsasser Spezialitat

Unsere Flammkuchen werden frisch belegt, bei 240 °C knusprig
gebacken und aufgeschnitten serviert (also nichts fur Gaste ohne
Zeit). ldeal zum gemeinsamen Vernaschen.

,Elsasser” Art - mit Zwiebeln und Schinken 7,40 €
~StraBburger” Art - mit Zwiebeln, Schinken und Kase'? 7,90 €
~Hawaii” - mit Schinken, Ananas und Kase %34 8,40 €

~Diabolo” — scharf - mit Salami, Peperoni und Kase ** 8,40 €

,vegetarisch” - mit Paprika, Champignons,
Tomaten, Oliven und Kase 2 7,90 €

For die sufRen Gaste
LYApfel” mit Zimtzucker und Vanilleeis 8,40 €

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung
1 Farbstoff 2 Konservierungsstoff 3 Antioxidationsmittel 4 Phosphat



WARME SPEISEN

3-Gange-Hammerpreismenu

Tagessuppe

*xx

Hauptgericht mit Beilagen
*x*x
Nachtisch
11,50 €

Fragen Sie unser Servicepersonal nach unserem wechselnden
Menu

~Schwébische Spéatzlepfanne” mit Schinken,
Champignons, Zwiebeln und Tomaten, mit Kase
Uberbacken und Salat 234 9,50 €

Fur Fischfreunde: ,,Seelachsfilet Sommerberg” an
Riesling-Buttertunke mit Kartoffeln und Salat,
in der Pfanne serviert 8,90 €

Steakpfanne ,,.Berggasthof” mit Rahmchampignons
auf hausgemachten Spatzle und Salat 10,90 €

Schweinesteak mit Speckchampignons,
Pommes und Salat 10,90 €

Jagerschnitzel mit frischen Pilzen, Spatzle und Salat 10,40 €

Pfefferrahmsteak vom Schwein
mit Pommes und Salat 10,40 €

Schweinesteak mit Schinken und Kéase

tiberbacken, mit Pommes und Salat % 11,50 €
Paniertes Schnitzel mit Pommes und Salat 9,50 €
Schwabische Leberspatzle im Eimantel mit Salat 8,40 €

Alle unsere Pfannengerichte werden in der CERAM2000 Pfanne aus
Glaskeramik serviert. Gerne beraten wir Sie Uber das gesundeste
Kochgeschirr der Welt.



VESPERKARTE

Das Sommerberg-Hotel ist ein Keramikparadies. Wir servieren unsere
Speisen auf von uns selbst in Deutschland hergestellter Keramik. Alle
Artikel kdnnen Sie auch kauflich erwerben.

Vesper
Kasebrot mit Zwiebeln 12 5,90 €
Brot mit Kochschinken %24 5,90 €
Schwarzwélder Schinkenbrot ? 6,90 €
Gemischte Kase- & Schinkenplatte %34 8,90 €
Wurstsalat mit Zwiebeln %3 5,90 €
Wurstsalat mit Zwiebeln und Kase %34 6,90 €

Heil3es fur den Hunger in der Vesperzeit
Grol3e Portion Pommes 3,50 €

1 Paar Saiten mit Brot und Salatgarnitur #>* 4,50 €
1 Paar Saiten mit Pommes und Salatgarnitur 2> 6,50 €

Paniertes Schnitzel mit Salatgarnitur und Brot 6,70 €

Grof3e Suppen in der Terrine mit Brot
Gulaschsuppe, Tomatensuppe, Zwiebelsuppe,
Maultaschensuppe, Tagessuppe nach Angebot 4,90 €

Linseneintopf mit Saitenwiirstchen & Brot?** 5,00 €
Erbsensuppe mit Saitenwiirstchen & Brot 23 5,90 €

Kartoffelsuppe mit Saitenwiirstchen & Brot #** 5,90 €

Fur gemeldete Gruppen:
SOMMERBERG SCHWARZWALDAUSFLUG
mit schwabischem Vesperteller

11,50 € pro Person
inklusive 1 Karte fur die Bergfahrt mit der Bergbahn,
Besuch im Panoramacafé Sommerberg Hotel, einem schwabischen Vesperteller mit
Schinken, Kase, frischem Bauernbrot und Butter und einem alkoholfreien Getrank zum
Durstléschen!

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung
1 Farbstoff 2 Konservierungsstoff 3 Antioxidationsmittel 4 Phosphat



IHR REISEZIEL FUR DEN NACHSTEN GRUPPENAUSFLUG

Angebote fur angemeldete Gruppen ab 15 - 150 Personen

Kennen Sie schon unser besonderes Kaffeeprogramm?
»Sommerberg Erlebnisnachmittag”
1 Ticket fur eine Fahrt mit der Bergbahn, 1 Stuck Schwarzwalder
Kirschtorte, 1 Stick Obstkuchen mit Sahne,
Kaffee oder Tee ohne Ende
8,90 € pro Person (ohne Bergbahn 6,90 €)

E k=

Fur Ihre Festveranstaltungen haben wir jetzt das ganz besondere
Angebot:
Flr Gruppen ab 30 Personen bieten wir unser

»All-You-can-eat-Abendbuffet”
inklusive BegrufRungssekt, kalt- warmem Biuffet und allen Getranken:
alkoholfreie Getranke, Wirttemberger Rot- und Weillweine und Bier!

(exklusive harter Alkoholika)
Wir reservieren Ihnen
unsere Raume von 19.00-2.00 Uhr.
49,- € pro Person

*Hxx

April bis November Montag bis Donnerstag
..Erlebe den Sommerberg” ab 40 Personen
Das grof3e Event von 12-18 Uhr mit Schautopferei, Vorfihrungen in
Kuche und Restaurant, kalt-warmem
Schwarzwaldbuffet und Kiichenkursen:

Wir zeigen Ihnen die Zubereitung von

e original handgeschabten Spatzle
e Schwarzwalder Kirschtorte
¢ hausgemachten Maultaschen
e hausgemachten Schupfnudeln
Der Preis ist inklusive Mittagsbuffet und allen Kursen.
Ihre Gaste diurfen selbst mit Hand anlegen!
25 ,- € pro Person

Fragen Sie unser freundliches Servicepersonal nach unserer
speziellen Speisekarte fur Gruppen und unserem aktuellen
Jahresangebot fur Menus.



KuUcHEN, DESSERT UND EIs

Kuchen, Torten, Sulies zum Kaffee

Apfel-Streusel-Kuchen 2,10 €
Zwetschgen-Streusel-Kuchen 2,10 €
Obstkuchen nach Saison ab 2,40 €
Schwarzwalder Kirschtorte 2,50 €
Portion Sahne 0,50 €
Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis & Sahne 4,90 €

Eisspezialitaten
Erdbeer, Schoko, Vanille, Walnuss, Kirsch, Stracciatella
...weitere Sorten nach Saison...

1 Kugel Eis 1,50 €
Gemischtes Eis (2 Kugeln) 2,50 €
Gemischtes Eis (3 Kugeln) 3,50 €
Gemischtes Eis (4 Kugeln) 4,50 €
Schokobecher

(Schoko- und Vanilleeis, Sahne, Schokosolie) 5,40 €

Schwarzwaldbecher (Schoko- und Vanilleeis,

Sahne, Kirschen, Kirschwasser) 6,20 €
Eierlikdrbecher (Vanilleeis, Sahne, Eierlikor) 6,20 €
Vanilleeis mit heil3en Himbeeren 6,20 €

Sommerberg-Mannchen (2 Kugeln Eis,
Streusel, Schokosol3e, Waffel, Sahne) 3,90 €

Eiskaffee (zwei Kugeln Vanilleeis, Sahne) 3,90 €
Eisschokolade (Schoko- und Vanilleeis, Sahne) 3,90 €

Blonder Engel
(Orangensatft, Eierlikor, Vanilleeis, Sahne) 4,50 €

Milkshakes
Erdbeer, Schoko, Vanille, Walnuss,
Amarena-Kirsch ...weitere Sorten nach Saison... 3,90 €



HEeIsSE GETRANKE

Kaffeespezialitaten

Tasse Kaffee 2,10 €
Tasse Schonkaffee 2,10 €
Pott Kaffee 3,30 €
Pott Schonkaffee 3,30 €
Cappuccino mit Milch Pott 2,40 €
Cappuccino ,,Sommerberg” Pott 2,90 €
(mit doppeltem Espresso)
Cappuccino mit Sahne Pott 2,90 €
Cappuccino ,,Amaretto” Pott 3,40 €
Cappuccino ,,Schoko” Pott 2,80 €
Milchkaffee Pott 2,90 €
Latte Macchiato im Glas 2,70 €
Espresso 1,80 €
Doppelter Espresso 3,20 €
Heil3e Schokolade Pott 2,80 €
Tasse 2,10 €
Heil3e Schokolade mit Sahne Pott 3,30 €
Tasse 2,60 €
Ovomaltine Pott 2,90 €

Teespezialitaten
Ceylon, Earl Grey, Pfefferminz,

Frichte, Grun, Krauter, Tasse 1,80 €
Fenchel, Kamille, Rooibos Pott 2,30 €
Tee mit Rum Pott 3,20 €

Gluhwein fur die kalte Jahreszeit

Gluhwein 0,251 2,20 €
Gluhwein ,,Sommerberg” mit

Amaretto und Sahne 0,251 3,50 €
Heidelbeer-Glihwein

,Waldhexe” 0,251 2,60 €

Fur gemeldete Gruppen:
SOMMERBERG ERLEBNISNACHMITTAG

8,90 € pro Person
inklusive 1 Karte fur die Bergfahrt mit der Bergbahn,
1 Stick Schwarzwalder Kirschtorte, 1 Stiick Obstkuchen mit Sahne
Kaffee & Tee ohne Ende
Besuch im Panoramacafé Sommerberg-Hotel und Besichtigung unserer
Ausstellungsflachen



KALTE GETRANKE UND BIER

Das Sommerberg Hotel ist ein Keramikparadies. Deshalb servieren
wir unsere Getranke in rustikalen Keramikbechern aus eigener
Herstellung - nur auf Wunsch im Glas!

Alkoholfreie Getranke
Teinacher Mineralwasser

normal/medium 0,251 1,80 €
Hirschquelle - still 0,51 2,80 €
Flasche Mineralwasser 0,71 3,80 €
Apfelsaft, Orangensaft 0,251 2,40 €
...weitere Safte auf Anfrage... 0,51 3,90 €
Saftschorle 0,251 2,20 €

0,51 3,20 €
Coca Cola, Fanta, Spezi, Cola Light, 0,251 2,20 €
Bitter Lemon, Tonic Water 12 0,51 3,20 €
Karamalz 0,51 2,70 €

BIONADE - die alternativ spritzige

Erfrischung - Holunder oder Litschi 0,331 2,90 €
Bier

DINKELACKER CD Pils 0,51 2,90 €
DINKELACKER PRIVAT Export 0,51 2,70 €
ROTHAUS Tannenzapfle 0,33 1| 2,40 €
ALPIRSBACHER dunkles Export 0,51 2,90 €
SANWALD Weizen, Hefe,

Kristall oder Dunkel 0,51 2,90 €
Radler 0,51 2,70 €
Cola-Bier*? 0,5 | 2,70 €
Cola-Weizen/Weizen-Radler 12 0,51 2,90 €
CLAUSTHALER alkoholfrei 0,51 2,70 €
SANWALD alkoholfreies Weizenbier 0,51 2,90 €

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung
1 Farbstoff 2 Konservierungsstoff 3 Antioxidationsmittel 4 Phosphat



WEINE UND SPIRITUOSEN

Weine aus Wurttemberg und Baden nach Angebot als ,Viertele”
werden im Keramikbecher serviert, nur auf Wunsch im Glas!

Wein
Trollinger 0,25 | 3,90 €
Trollinger-Lemberger 0,25 | 3,90 €
Schwarzriesling 0,25 | 3,90 €
Riesling 0,251 3,50 €
Badischer Weil3burgunder 0,251 3,50 €
Badischer Grauburgunder 0,251 3,50 €
WeilRherbst 0,25 | 3,50 €
Weinschorle rot/weild sti3/sauer 0,25 | 2,70 €
Heidelbeerwein ,,Waldhexe” 0,251 3,00 €

Spirituosen

Jagdbitter 2 cl 2,20 €
Obstler 2 cl 2,20 €
Kirschwasser 2 cl 2,20 €
Birnenbrand 2 cl 2,20 €
Doppelkorn 2 cl 2,00 €
Martini Bianco 4 cl 2,80 €
Ramazotti 4 cl 3,20 €
Campari 4 cl 2,80 €
Campari Orange 3,80 €
Campari Soda 3,40 €
Pernod 4 cl 2,30 €
Amaretto 4 cl 2,30 €
Asbach 2 cl 2,20 €
Asbach Cola 3,90 €
Ouzo 4 cl 2,20 €
Malteser 2 cl 2,20 €
Jack Daniels 2 cl 2,80 €
Jacky Cola 4,30 €

...weitere Weine und Spirituosen nach Angebot...



CHRONIK DES SOMMERBERG-HOTELS

e 1908 wurde die Sommerbergbahn eingeweiht und ist damit eine der &ltesten
Bahnen in Baden Wirttemberg.

e 1909: Erdffnung des original Sommerberg-Hotels. Der Neubau kostete die
damals unvorstellbare Summe von 500.000 Goldmark. Es war fur damalige
Zeiten ein grofRzugiges, funf Etagen hohes, im ,Schwarzwaldstil” erbautes Hotel
entstanden. In der schénsten Lage des Enztals konnte es mit 90 Betten, einem
feinen Restaurant, einem Bierstuble als Vesperlokal, einer grollen Cafe- und
Aussichtsterrasse, Fruhstiucksterrasse und Speisensaal fur die Hausgaste, einer
Hotelhalle und einem Musiksalon aufwarten. Eine Sensation waren vier
Appartements mit jeweils einem Salon, die sogenannten ,Furstenzimmer".
Im Juli eroffnete Karl Batzner das durch den Architekt Preckel aus Pforzheim
erbaute Sommerberg-Hotel zusammen mit seinem Schwager Emil Wentz,
finanzieller Kompagnon und Hotelfachmann. Das eigentlich als Wintersport-
Hotel geplante Haus hatte nur in den Sommermonaten Erfolg und wurde
deshalb bis zum I1. Weltkrieg nur als Sommerhotel gefihrt.

e 1922 wurde der Hirschpark unterhalb des Hotels erstellt.

e In den Jahren bis zur Weltwirtschaftskrise baute sich das Sommerberg-Hotel
einen Ruf weit Gber die Grenzen Bad Wildbads auf.

e 1940-44: das Sommerberg-Hotel wurde als Lazarett im 2. Weltkrieg
gebraucht.

e 1945 requirierten die Franzosen das Haus und richteten ein ,,centre de repos et
d’hiver” ein. Alle Gebaude auf dem Sommerberg waren beschlagnahmt.

e 1949 konnte nach der Freigabe des Hauses durch die franzésische Besatzung
der Hotelbetrieb wieder ertffnet werden. (Alle Gebadude auf dem Sommerberg
wurden freigegeben.)

e 1950: trotz Skepsis beschloss Eugen Béatzner das Hotel jetzt ganzjahrig zu
betreiben; nur das Hotel Post war bis zu diesem Zeitpunkt in Wildbad im Winter
geodffnet.

e 1952 wurde die GroRgarage mit Tankstelle, Auto-Wartungsdienst und Parkplatz
errichtet.

e Ab 1953 wurde der Sommerberg fast komplett autofrei.

e 1958: die durchschnittliche ganzjahrige Belegung des Hauses lag in dieser Zeit
bei 80 %.

e 1960: im Februar verstarben innerhalb von 14 Tagen die Grinder des
Sommerberg-Hotels Karl und Luise Batzner und hinterlassen ein wohlbestelltes
Haus.

e Am 11. Februar 1961, mitten im Faschingsball der Ski-Zunft die
Schreckensnachricht: ,Es brennt!” Das Sommerberg-Hotel brannte in dieser
Nacht bis auf die Grundmauern nieder. Zwei Mitarbeiter verloren dabei ihr
Leben.

e Johanna und Eugen Batzner packten das Problem sofort an und beauftragten
den bekannten Stuttgarter Achrchitekten Paul Schmohl, der auch das
Stuttgarter Rathaus gebaut hat, mit dem Plan fur den Wiederaufbau des
Hotels. Er war ein direkter Schiler von Paul Bonatz, dem Architekten des
Stuttgarter Hauptbahnhofes. Daher ist das ,neue” Sommerberg-Hotel ein
antroprosophischer Bau ohne rechte  Winkel im ,Bauhaus-Stil”.
Die Vorstellungen waren: modern, grofl3zigig, zweckmaRig, alle Zimmer
gleichwertig mit Talblick. Durch die Krimmung des Gebdudes hatte jedes
Zimmer eine groRzugige Offnung zum Tal. Das Haus ist auf einem 100 Meter
Radius gebaut.

e Am 30. Mai 1963, zu Pfingsten, konnte der staunenden Fachwelt ein neues
Sommerberg-Hotel gezeigt werden.



e Die gunstige wirtschaftliche Entwicklung der sechziger Jahre festigte dem
Sommerberg-Hotel eine fuhrende Position in der Hotellerie im Schwarzwald.
Die durchschnittliche ganzjahrige Belegung des Hauses lag in dieser Zeit bei
uber 90%.

e 1972 konnte das hoteleigene Hallenbad gebaut und dadurch den gestiegenen
Erwartungen der Hotelgaste entsprochen werden.

e Im Herbst 1989 brannte es ein zweites Mal im Hotel. Der Brandschaden auf der
groRen Terrasse und im Restaurant ,Jagerstiuble” war erheblich. Im Zuge der
ReparaturmalBnahmen wurde zusatzlich zum neuen Jagerstible das
Aussichtsrestaurant ,,Bella Vista” gebaut.

e Am 29. Januar 1994 verstarb Eugen Batzner jr., der Betreiber in dritter
Generation, bei einem Skiausflug in Tignes (Frankreich). Seine Ehefrau Beate
Batzner entschloss sich, das Hotel trotz ungunstiger Aussichten weiter zu
betreiben, um der Familientradition gerecht zu werden.

Die schwere wirtschaftliche Situation und der Ruckgang im Tourismus und
Kurbetrieb im Schwarzwald fihren zum unvermeidlichen Konkurs des
Sommerberg-Hotels.

e Am 25. Mai 1998 wurde das historisch von der Familie Batzner gefihrte

Sommerberg-Hotel wegen Insolvenz geschlossen.

Im Fruhjahr 2003 haben die Familien Blezinger, Tomsu und Donald das
Sommerberg-Hotel tbernommen. Nach aufwendigen Rechtsstreitigkeiten mit der
Stadt Bad Wildbad und umfangreichen UmbaumalRnahmen ist die Gastronomie
seit Fruhjahr 2005 wieder fur Sie geotffnet.

Das Sommerberg-Hotel wird ein keramisches Kulturkonzept mit erschwinglichen
Preisen, freundlichem Service, familiarem Ambiente, offen fur alle Kulturen
,Dem Himmel offen, der Erde verbunden*

Auszug aus der illustren Gaéasteliste des Sommerberg-Hotels Bad Wildbad seit
1909:

Baronin von Gemmingen, Konigin Charlotte, Hofrat Dr.Theodor von Weizséacker,
Konig Wilhelm 11., Theodor Heuss, Gustav Heinemann, Richard von Weizsacker,
Roman Herzog, Botschafter Wilhelm Grewe, Herrman Prinz zu Leiningen, Irene
Prinzessin zu Leiningen, der personliche Minister des Konigs von Marokko; A.
Ballafrey, Erich Graf Kielmannsegg, Ferry Porsche und Familie, Familie Carl
Dinkelacker, Proff Dr. Ing. Walter Bruch, Huschke von Hanstein, Carl Orff, Familie
Cramer-Warsteiner, G. Bauknecht und Familie, Carstens SC, Familie Schwarzkopf,
Marcia Haidie, John Cranco, Daimler Benz mit den Herren Jackob, Prinz, Reuter
und Nallinger, Alfred Neubauer, Grossreeder Komrofsky, Albert Pfitzer, Karl
Gunter von Hase, Sonja Ziemann, Bubi Scholz, Inge Meisel, Ottmar Walter, Fritz
Walter, Gotz George, Heinz Ruhmann, lllja Richter, Wulff-Matties, Marcel Reich-
Ranitzki, Prof. Carl Schafer, Daniel Barenoim, Dr. Hanna-Renate Laurin, Helmut
Schon, Elly Beinhorn, Lill Dagover, Heidelinde Weiss, Hannes Lohr, Sigismund von
Braun, Gerhard Paul, Uwe Seeler, Prof. Tonnis, Karl Romer, Hans Timmig, Trude
Albach-Retty, General Heussinger, Christine HOrbiger, Attilla Hoérbiger, Willy
Birgel, Will Glahe, Kurt Bdhme, Gerhard Weisser, Prof. Munchinger, Paul
Haeberlin, Prof. Ferdinand Leitner, Eugen Jochum, Berti Vogts, Alwin
Schockemoéle, die Alpin-Nationalmannschaft der Damen, die deutsche Ful3ball-
Nationalmannschaft, Jupp Derwall, W. Bungert....



KERAMIK AUS DEM SOMMERBERG-HOTEL FINDEN SIE
AUCH IN UNSEREN TOPFEREIEN:

Topferzentrum Hasenmuhle in Weinsberg:

Die Topferei am Weinsberger Autobahnkreuz - Ihr Spezialist fur
Namenstassen, Aromatherapie, Gartenkeramik, Keramikservice und
Kacheldfen.

Besuchen Sie uns mit lhren Ausflugsgruppen. Wir bieten wechselnde
Programme fur Vereinsausflige an.

Mo-Fr 8.30-12.30 Uhr und 14-18 Uhr
Samstag von 10-17 Uhr
und nach Voranmeldung
Hasenmuhle - D-74189 Weinsberg
Tel +49 (0)7134 8755 - Fax +49 (0)7134 2864

Majolica bei Heidelberg:

Keramikmanufaktur auf tber 4000 gm, grolRer Werksverkauf mit in
Deutschland einmaliger Produktionsvielfalt.

NEU: Die Werkwelt in der Majolica
Malkurse fur angemeldete Gruppen - fordern Sie unser
Ausflugsprogramm fur Vereinsfahrten an.
Angebote fur bis zu 150 Personen

Werksverkauf: nach Voranmeldung
Eichtersheimer StralRe 12
D-69242 Tairnbach
Tel +49 (0)6222 62001 - Fax +49 (0)6222 61407

AuBBerdem finden Sie uns regelmalig auf allen wichtigen Geschirr-
und Weihnachtsmaérkten in Stuttgart, Wurzburg, Nurnberg, Minchen,
Heidelberg, Heilbronn, Darmstadt...

Aktuelle Informationen finden Sie im Internet unter: www.majolica.de



